RUTINI WINES

UCO VALLEY MENDOZA ARGENTINA

VINO DULCE ENCABEZADO DE MALBEC
2014

ANO DE COSECHA: 2014
VARIEDADES: 100% Malbec de Gualtallary
PARTIDA: 15.000 botellas

CRIANZA: 18 meses

ROBLE: Francés nuevo

ALCOHOL: 17,2%

AZUCAR: 128,85 g/I

ACIDEZ: 5,10 g/I

pH: 3,61

ENOLOGO: Lic. Mariano Di Paola

NOTAS DE CATA

Rubi muy profundo, con matices violiceos y purpura. Una compleja
combinacién de aromas gana la nariz: frutas rojas y negras frescas
(frutillas, cassis, mora, ardndanos), cacao amargo, torrefactos (café),
junto al perfume propio del aguardiente utilizado. En la boca, se
reiteran los precursores descriptos y también aparecen sabores frutales Eih 201

confitados (higos). Los taninos se mantienen firmes y medianamente -

AEAMENTO: 18 ME

SUCrosos.

Este vino fue afiejado en barricas nuevas de roble francés por 18 meses
y podré continuar su crianza en botella por més de dos décadas.
Temperatura de servicio: 13° - 15° C

Potencial de guarda: 20 afios

MARIDAJE

Frutos secos, créme brilée, fondant de chocolate, torta negra galesa, pan
dulce, pasteleria seca en general, higos en almibar, souflée de café,
marquise au chocolat, macarons, tableta de cacao amargo, éclairs y
profiteroles de crema pastelera, Torta Baked Alaska.
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