RUTINI WINES

UCO VALLEY MENDOZA ARGENTINA

RUTINI VIN DOUX NATUREL

2014

ANO DE COSECHA: 2014
VARIEDADES: 50% Verdicchio, 30% Sauvignon Blanc,
15% Semillén, 5% Gewdlrztraminer
VINEDOS: Gualtallary, Mendoza
COSECHA: Manual

CRIANZA: 15 meses

ROBLE: 100% Francés nuevo
ALCOHOL: 12,2%

ACIDEZ: 7,98 g/I

AZUCAR: 115 g/I

pH: 3,38

ENOLOGO: Lic. Mariano Di Paola

NOTAS DE CATA

Amarillo dorado limpido, brillante. Este vino -naturalmente
dulce- se obtiene a partir de la sobremaduracién de las uvas (cose-
cha tardia), unida a la accién del hongo Botrytis cinerea. Esta cepa
afecta el racimo, deshidratando al extremo cada grano y permitien-
do -en simultineo- el maximo incremento del nivel de aztcar de las
uvas. El resultado es un vino de aroma singular (flores, manzana
Granny Smith, membrillos horneados, miel de abeja), duefio de
una complejidad excepcional.

Temperatura de servicio: 52 - 6° C

Potencial de guarda: 10 afios

MARIDAJE

Foie gras, ensalada de endivias con vinagreta de queso azul, pasteleria
seca, queso azules (tipo Roquefort, Blue Danish, Gorgonzola,
Stilton), créme brilée, postres cremosos y frutales, éclairs y profiteroles,
sobremesa.
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