RUTINI WINES

UCO VALLEY MENDOZA ARGENTINA

RUTINI
BRUT NATURE 2013

ANO DE COSECHA: 2013

VARIEDADES: 48% Pinot Noir y 52% Chardonnay
VINEDOS: Gualtallary, Mendoza

METODO: Champenoise

CONTACTO CON LAS BORRAS: 24 meses
AZUCAR: 4 g/I

ALCOHOL: 12,2%

ACIDEZ: 7,90 g/I

pH: 3,25

ENOLOGO: Lic. Mariano Di Paola (hijo)

NOTAS DE CATA

Dorado, con reflejos amarillo verdosos. Burbuja pequefia, perezosa
y muy persistente. Nariz compleja, donde se integran armoniosa-
mente el aroma de pan sin hornear, con frutas (anands, durazno
blanco). En paladar, se perciben notas citricas y tostadas, con un
final limpio y fresco.

Temperatura de servicio: 7°-8°C

Potencial de guarda: 4 afios

MARIDAJE

Aperitivo, salmén rosado, entradas frias (hojaldre de ave), frutos
del mar, ostras, crusticeos (langosta, centolla), pasteleria seca.
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