RUTINI WINES

UCO VALLEY MENDOZA ARGENTINA

RUTINI

ROSE DE MALBEC 2018

COMPOSICION: 100% Malbec de Valle de Uco, Mendoza
TIEMPO EN BARRICA: 6 meses

TIPO DE BARRICA: 100% roble francés nuevo tostado liviano.
Barricas de 500 litros.

FERMENTACION MALOLACTICA: No

ALCOHOL: 13,4%

NOTAS DE CATA

Rosado grosella didfano, con matices cobrizos. El vino regala
amenas notas florales (jazmin), de frutos secos (almendra,
nuez), coco y vainilla, en un discreto marco roblizo.

El primer sorbo descubre un ataque seco y distinguido.
Sorprende en boca por su vivacidad. Pero es después de varios
minutos, cuando aparece la consistencia de este rosé singular.
Los primeros acentos a frutos rojos (cereza) completan el
paladar, seguidos de una eclegante acidez fresca y suave con
algin vestigio salino.

Vino de prolongado y amable retrogusto, muestra armonia y
buen balance gracias al mesurado tiempo de crianza en roble
que le aport6 una estructura atipica.

Temperatura de servicio: 10° - 12° C

Potencial de guarda: 5 afios

MARIDAJE

Aperitivo, tapas, flores de zapallo fritas, tarta de puerros,
quiche Lorraine, pescados (sardinas a la plancha) y frutos del
mar (vieiras, mejillones a la belga, risotto de langostinos),
pastas, platos vegetarianos, entradas y carnes frias (carpaccio),
ensalada de jamén crudo, higos frescos y verdes, palta y
tomate, salade Nicoise, comidas de Provenza-Costa Azul,
hojaldre de attn, Bouillabaisse (sopas marineras), paella,
grillada de cerdo, quesos de cabra y oveja frescos y semiduros,
cerezas Jubileé.
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